PANNA-COTTA S JAHODOU A BAZALKOU

List s celkovym vybavenim:
Sklenicky na dezerty, metli¢ka, silikonovd stérka, ndlevky, rendlik, ponorny mixér, vaha, kuchyrisky robot, pecici plech, trouba, indukce/spordk, Skrab-
ka na citrusy, nliz, krdjeci prkno, Izice, pinzeta, cukrdisky sacek, paletka, fén, mikrovinnd trouba.

SUROVINY

60g plnotu¢né miléko

26g cukr krupice

2 vanilkovy lusk

18g Zelatinovd hmota

228g smetana ke Slehani
0.2g xantana (neni potieba)

I/ 3 sklenicky o velikosti 200 ml

SUROVINY

100g jahody

8g mouckovy cukr
5¢g limetkova Stava
1.5g bazalka cerstvd
2 limetkovd klra

Vanilkovd panna-cotta

Mléko vylouhujeme s vanilkovym luskem. Pfidame cukr a pfivedeme do
bodu varu.

Pfiddme Zelatinovou hmotu, promichdme a pfecedime pres sitko
do ndlevky. Postupné viévdme smetanu ke Slehdni a promixujeme

ponornym mixerem.

V pfipadé pfidani xantanové gumy jesté jednou promixujeme
ponornym mixerem.

Vlijeme do skleni¢ek a nechame stabilizovat v lednici.

Compoteé z jahody a bazalky

Jahody nakrdjime na mensi kosticky a bazalku nasekdme najemno.
Pfiddme mouckovy cukr, najemno nastrouhanou limetkovou klru a
limetkovou stavu. Ve dohromady promichdme.

Ozdobime vyslehanou smetanou a dekoraciz okolddy slyofilizovanymi
malinami.



