CITRUSOVY TRAVEL CAKE

List s celkovym vybavenim:
Misky, ndlevky, silikonovd stérka, metlicka, food-processor, kuchyrisky robot, indukce/spordk, cukrdisky sacek, IZice, pecici forma 17x6xé cm, §tétec,
plech, trouba, ponorny mixér, mrizka, vaha, mikrovinnd trouba, skrabka na citrusy, ndiz, krajeci prkno, rendlik

SUROVINY

207g vejce (pokojova teplota)
219g cukr krupice

1kdra z limetky

1kdra z citronu

113g smetana ke Slehdni

1.5g sl

1989 hladkd& mouka

4.5g kypfici prasek

83g maslo + na nastfikani

/' Forma 17x6x6cm — 665g

Horky vzduch 160°C - 45 min.

SUROVINY

939 citronovd Stava
579 yuzu pyré

1 limetkovd kdra
759 cukr krupice
55g voda

Citrusoveé tésto

Vejce s cukrem a soli zlehka promichdme pomoci metlicky, ale
neslehdme. Postupné vlijeme smetanu ke Slehdni.

Do druhé misy prosejeme hladkou mouku s kypficim préskem a
promichdme. Rozpustime mdslo.

Nejdfiv do smési zamichdme prosdté pradky a nakonec postupné
vlijeme teplé rozpusténé mdslo.

Tésto nalijeme do formy, zabalime potravindiskou féli a ddme na 12
hodin do lednice.

Hodinu pfed pecenim vynddme formu s téstem z lednice a nechdme
v pokojoveé teploté.

Podélné na stfedu formy naneseme tenkou vrstvu mdsla a peceme pfi
160°C cca 45 minut.

Citrusovy sirup

Smichdme veskeré tekutiny, pfiddme cukr a najemno nastrouhanou
karu z limetky a citronu.

V8e pfivedeme do bodu varu a provafime 30 sekund. Ddme stranou a
nechdme zlehka zchladit.

Kompletace

Upeceny a zchlazeny citrusovy chlebicek potfeme teplym citrusovym sirupem z kazdé strany kromé dna a pres
stfikacku naplnime i vnitfek. Nechdme chvilku okapat na mrizce. Dle libosti potfeme tenkou vrstvou neutrdini polevy
z kazdé strany kromé dna.

Citrusovy chlebi¢ek dodekorujeme pomoci kandovaného citrénu.



